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PROGRAMMA ESAME IDONEITA’/ INTEGRATIVI
Argomenti e contenuti della CLASSE IV Pasticceria

DISCIPLINA : TECNICHE DI ORGANIZZAZIONE E GESTIONE DEI PROCESSI PRODUTTIVI

CANDIDATO/A

PRINCIPALI ARGOMENTI E CONTENUTI ESSENZIALI

UNITA DIDATTICA CONTENUTI
A. PRINCIPI DI ki%ﬁils?flﬁﬁécdcfrll?sgl?Z??:;anliesgsgigolngeeg:lrﬁllo(tisllZI?)lrrézllg;llgra iI: ?zfrllllliréz ielr:il;nhm
FUNZIONAMENTO DELLE . R L g
MACCHINE Termologia e meccanismi di trasmissione del calore

B. MACCHINARI PER LA
PRODUZIONE ARTIGIANALE
DI PRODOTTI DOLCIARI E DA
FORNO

Norme e tecniche di rappresentazione grafica (saper leggere un disegno)
Fondamenti di elettrotecnica, motori cc — ca potenza meccanica e potenza elettrica
(differenza fondamentale)

Dispositivi pneumatici e principi di funzionamento disegni costruttivi di macchinari
(riconoscere i diversi elementi fondamentali)

Automazione industriale — componenti e strutture

C. PROCESSIPRODUTTIVI

Principali tipologie di macchine di settore layout — definizioni e tipologie
Rappresentazione di un layout

Concetto di materia prima e prodotto finito

Esempi di processi produttivi nell’industria dolciaria

Luogo e data

Firma del/la Candidato/a
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