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PROGRAMMA ESAME IDONEITA’ / INTEGRATIVI 

Argomenti e contenuti della CLASSE V 
DISCIPLINA : PASTICCERIA 

 
CANDIDATO/A __________________________________ 

 

PRINCIPALI ARGOMENTI  E CONTENUTI ESSENZIALI 

 

UNITÀ DIDATTICA CONTENUTI 

 
A. PROCESSI DI 

TRASFORMAZIONE E BASI 
 

- Principali fenomeni che si verificano nella cottura degli alimenti 

- Concepire il piatto secondo l’estetica e il gusto della cucina creativa 

 

 
B.  PROCESSI DI 

TRASFORMAZIONE 
 

- Principi che regolano la presentazione di un dessert 

- Tecniche di cottura tradizionali e innovative 

 

 
C.  PRODOTTI DOLCI 

- Componenti culturali della pasticceria 

- Preparazioni di bavaresi e di mousse  

 

 

_____________ , _____________________ 

Luogo e data 

        Firma del/la Candidato/a  

 

…………………………………. 
 

 

        Firma del Genitore / Tutore (per i candidati minorenni) 

 

…………………………………. 
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