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PROGRAMMA ESAME IDONEITA’/ INTEGRATIVI
Argomenti e contenuti della CLASSE IV Enogastronomia

DISCIPLINA : FRANCESE

CANDIDATO/A

PRINCIPALI ARGOMENTI E CONTENUTI ESSENZIALI

UNITA DIDATTICA CONTENUTI

- Les hors-d’oeuvre entre tradition et innovation; les entrées, pates et potages.
- Le poisson.

- La viande: préparation, conservation et cuisson.

- Les herbes aromatiques.

- Grammaire : articles partitifs et adverbes de quantité.

A. COURS

- Le fromage ou le dessert.

B. FROMAGE - Les fromages francais.

- Les fromages DOP italiens.

- Grammaire: Le Comparatif. Le Superlatif Relatif et Absolu. L’Imperfait.

- La dégustation est un art.
C. VINS - Le service du vin et les mariages.
- La Carte des vins.

Luogo e data
Firma del/la Candidato/a
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